
Introdução 

A classificação por tipos de defeitos é um processo fundamental para categorizar o café 
em sua fase de rebeneficiamento. A classificação é feita a partir de amostras de 300 
gramas de café.  A partir do número de defeitos e impurezas encontrados na amostra, 
são definidos o tipo do café e a porcentagem de catação, que impacta diretamente 
no processo de precificação. 

Existem cafés livres de defeitos? 

É importante compreender que nenhum café é 100% livre de defeitos. Os defeitos do café 
são classificados em intrínsecos (internos) e extrínsecos (externos). Os defeitos intrínsecos 
referem-se aos grãos de café imperfeitos, que apresentam características diferentes dos 
grãos saudáveis. Já os defeitos extrínsecos são impurezas encontradas em uma amostra 
de café, ou seja, elementos que não fazem parte do próprio grão.  

GUIA DE DEFEITOS 
DO CAFÉ

Defeitos Leves de Café

Concha: defeito intrínseco. 

Quebrados: defeito intrínseco. 

Mal Granados/chochos: defeito intrínseco. 

Verdes: defeito intrínseco. 

Broca: defeito intrínseco. 

Defeitos Graves de Café

Pretos: defeito intrínseco. 

Coco: defeito extrínseco 

Paus, pedras e torrões: defeitos extrínsecos. 

Casca Grande: defeito extrínseco. 

Marinheiros: defeito extrínseco. 

Meio Preto: Defeito intrínseco. 
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Ardidos: defeito intrínseco.



DEFEITOS DO CAFÉ BENEFICIADO

Tabela de equivalência dos defeitos Tabela oficial para classificação 
do café (resumo)

GRÃOS PRETOS/VERDES

GRÃOS CONCHAS GRÃOS MIOLOS DE CONCHA GRÃOS BROCADOS GRÃOS BROCADOS RENDADOS

GRÃOS MAL GRANADOS GRÃOS QUEBRADOS GRÃOS ESMAGADOS

CASCAS PAUS PEDRAS COCOS

Defeitos Intrínsecos

1 grão preto = 1

1 coco (fruto seco) = 1

10 grãos verdes = 1

2 grãos ardidos = 1

2 grãos pretos verdes = 1

3 grãos conchas = 1

5 grãos mal granados ou miolo de concha = 1

1 casca grande = 1

2 ou 3 cascas pequenas = 1

1 pau, pedra ou torrão grande = 5

1 pau, pedra ou torrão regular = 2

1 pau, pedra ou torrão pequeno = 1

-

-10 grãos quebrados ou esmagados = 1

2 - 5 grãos brocados rendados = 1

10 grãos brocados = 1

2 marinheiros (grão em pergaminho) = 1

Defeitos Extrínsecos
2
2/3
3/4
4/5
5/6
6/7

8

6
10
24
45
86
153

385

Tipos (NY) Defeitos

Fonte Tabelas: 
Instrução normativa n° 8 de 11 de junho de 2003 - MAPA

*Em uma amostra de 300g

GRÃOS PRETOSGRÃOS VERDES

GRÃOS CABEÇAGRÃOS ARDIDOS

MARINHEIROS

GRÃOS NORMAIS

--
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